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WEIHNACHTSMENU 1

HAUSGEMACHTES BROT UND BUTTER

GRUSS AUS DER KUCHE

TOPINAMBUR CREMESUPPE

Raviolino mit Bauchspeck und karamellisierter Zwiebel
Krauterdl | Crumble aus Aktiv-kohle

RISOTTO

Rucola Creme | Bergamotten Extrakt
gegrillte Garnele | Pulver aus Taggiascha Oliven

KALBSRUCKEN

PlUree aus gerostetem Blumenkohl
gegrillte Endivie | Gel aus gesalzener Orange
Kartoffelcreme | Lebkuchen Jus

GRAPEFRUIT MOUSSE

Creme aus weiller Schokolade | Pistazien Crumble

Menupreis: 48 € pro Person
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WEIHNACHTSMENU 11

HAUSGEMACHTES BROT UND BUTTER

GRUSS AUS DER KUCHE

GEFULLTES TIRTL

Hirschragout- und Ricottafullung | Wintersalat
Preiselbeer-Dressing

PIEMONTESISCHE RAVIOLI DEL PLIN

Parmesancreme | Apfelragout | Speck Chips

ROASTBEEF VOM RIND

Spinat Creme | Ofenkartoffeln | Lardo aus Colonnata
Karotten Sticks | Jus

SCHOKOTORTCHEN

Vanille-Espuma | Waldfrucht Consommé
Tonka-Bohnen Eis

MenuUpreis: 52 € pro Person
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