
SILVESTER
M E N Ü

OKTOPUS TRIFFT AUF ZITRUSFRUCHT
Oktopus im Pankomantel | Mandarinengel | Krustentierbisque | marinierter Fenchel

Grapefruitfilets

ZWISCHEN WURZELN UND SÜSSE
Pastinakencreme mit weißer Schokolade | Pizzaiola-Brotbällchen | Korianderöl | schwarze Oliven

WELLEN AUS BERGAMOTTE
Risotto aus Vialone-Nano-Reis | Bergamotte | gegrillte Jakobsmuschel | Linsen

DIE UMARMUNG DES KAPAUNS
Kapaun-Raviolo | Parmesan-Käsejus | Apfel | Kapaun-Jus mit Lakritz

ANANAS-SORBET MIT TIMUT-PFEFFER
Mit Prosecco oder alkoholfrei

KALBS DUETT
Kalbsfilet | in Kräutern panierte Kalbswange | Karottenpüree | saisonales Gemüse

schwarzer Trüffel

GROSSES DESSERTBUFFET

Menüpreis: 105 € pro Person


	ZWISCHEN WURZELN UND SÜSSE
	WELLEN AUS BERGAMOTTE
	DIE UMARMUNG DES KAPAUNS
	ANANAS-SORBET MIT TIMUT-PFEFFER
	KALBS DUETT
	GROSSES DESSERTBUFFET

