
CAPODANNO
M E N U  D I

IL POLPO INCONRTRO L’AGRUME
Polpo in panko | gel al mandarino | bisque di crostacei | finocchio marinato

filettini di pompelmo

TRA RADICI E DOLCEZZA
Crema di pastinaca e cioccolato bianco | polpettine di pane alla pizzaiola

olio al coriandolo | olive nere

ONDE DI BERGAMOTTO
Risotto Vialone Nano | bergamotto | capasanta grigliata | lenticchie

L’ABRACCIO DEL CAPONE
Raviolo al cappone | fondo di Trentingrana | mele | jus di Cappone e liquirizia

SORBETTO ANANAS E PEPE TIMUT
Con prosecco oppure senza

IL VITELLO IN DUE ESPRESSIONI
Filetto di vitello | guancia di vitello impanata alle erbe | purè di carote

verdure di stagione | tartufo nero

GRAN BUFFET DI DOLCI

Prezzo Menu: 105€ a persona
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