Kalte Gerichte
Piatti Freddi

Rindstatar
Briochebrot - Burrata - Krauterseitlinge im Glas gegart A¢FGMO

Tartare di manzo
Pan brioche - Burrata - Funghi cardoncelli in vaso cottura A¢FGMO

170 gr - 22,5 €

Brettl des Hauses
Speck - Kaminwurzen - Sudtiroler Kése - Schittelbrot - Eingelegtes - Meerrettich A¢

Tagliere della casa
Speck - Salsiccia affumicata - Formaggi locali - Pane di segale - Sottaceti - Rafano A¢

15 €

Sudtiroler Speckteller
Schuttelbrot - Meerrettich - Eingelegtes #

Piatto di speck locale del contadino
Pane di segale - Rafano - Sottaceti #

13 €



Ein Stiippchen in Ehren
Zuppe

Gartenkrautercremesuppe
Disteldl - Tirtlen gefiillt mit Rinderbacke - Apfel ACGOELMNO

Crema di erbette di campo
Olio di cardo - Tirtlen ripieno di guancia di manzo - Mele ACGOELMNO

12,5 €

Rinds - Consommeé
wahlweise mit:

Tomaten-Spinatfrittaten AL 8,5 €
Speckknddel cACL 9€
Leberknddel Acc 11 €
Consommé
a scelta con:

Crespelle al pomodoro e spinaci A¢t¢ 8,5 €
Canederlo di speck ¢AGt 9€
Canederli di fegato Ac¢ 11 €

Fir unsere kleinen Gaste —
Per i nostri piccoli ospiti

Mickey Mouse
Kleines Schnitzel Wienerart mit Pommes Frites ¢

Bistecca alla milanese con patate fritte A°

11 €

Tom & Jerry
Wirstchen mit Pommes Frites ™
Wirstel con patate fritte M

11 €

Robin Hood
Maccheroni mit Tomatensauce oder Fleischragu A¢

Maccheroni al pomodoro o ragu A¢

9¢€



Warme Vorspeisen
Primi Piatti Caldi

Hausgemachte Schlutzkrapfen
Spinat - Ricotta - Geschmolzene Butter A¢¢ V

‘Schlutzkrapfen’ di farina di segale fatti in casa
Spinaci - Ricotta - Burro nocciola A¢¢

14 €

Rote Beete Spatzle
Roquefortkéase - Honig - Walnusse - Spinatpulver Ac¢©

Spatzle alla raparossa V

Formaggio Roquefort - Miele: Noci- Polvere di spinacio #¢¢°

14 €

Hirtenmaccheroni
Fleischragu - Champignon - Speck - Schinken - Erbsen - Sahne A¢

Maccheroni alla pastora
Ragu - Prosciutto cotto - Speck - Champignon - Panna - Piselli A¢

11,5 €

Kakao-Tagliatelle
Rehragout - Preiselbeergelee - Rosmarin AC-0EGNO

Tagliatelle al cacao
Ragu di capriolo - Gelee ai mirtilli rossi - Rosmarino AC-CEGNO

15 €

Hausgemachte Kasenocken
Speck - Krautsalat A¢¢

Canederli al formaggio fatti in casa
Cavolo Cappuccio - Speck A¢c¢

12 €

“Lamm’s Schmankerl Tris”
(Spinatnocke - Kaspressknddel - Schlutzkrapfen) AccH V

Lamm Tris
(Gnocco di spinaci - Canederlo pressato al formaggio - ‘Schlutzkrapfen’ con spinaci) A¢¢H

15 €

Salat vom Buffet
Insalata al buffet

6 €

Es besteht die Moglichkeit von glutenfreie Maccheroni (12 Minuten Wartezeit) Aufpreis: 2,50 €
Possibilita di avere pasta senza glutine (12 minuti di tempo d‘attesa) costo aggiuntivo: 2,50 €



Hauptspeisen
Secondi Piatti

Wienerschnitzel mit Rostkartoffeln
Vom Kalb mit Preiselbeermarmelade A¢

Bistecca alla Milanese di Vitello
Con patate saltate e marmellata di mirtilli rossi A¢

23 €

Kalbsfilet

Pastinakencreme - Teroldegojus - Gemischtes Gemuse - Kurkuma-Kartoffelkroketten EFeLMO

Filetto di vitello
Crema di pastinaca - Jus al Teroldego - Verdure miste - Crocchette di patate alla curcuma ACEFGLMO

33€

Rindsgulasch
Speckknddel - Frittierter Zwiebel Ac¢°

Gulasch di Manzo
Canederlo di Speck - Cipolla Fritta #¢¢°

21 €

Saiblingsfilet

Griiner Apfelrisotto - Fischbisque - Violette-Karottenpulver ACEFELMO

Filetto di salmerino
Risotto alla mela verde - Bisque di pesce - Polvere di carote viola ACEF¢-MO

23 €

»Herz-Blattler” (Traditionelles Sudtiroler Gericht)
Hausgemachte Kartoffelblattlen - Sauerkraut A€¢° V

,Herz-Blattler” (Piatto Tipico della Zona)
Frittelle di patate fatte in casa - Crauti Cotti A¢¢°

15 €

Siudtiroler Cordon Bleu vom Schwein
Speck - Kase - Krautsalat - Maiskolben #<©

Cordon Bleu Altoatesino di Maiale
Speck - Formaggio - Insalata di Crauti - Panocchia di Mais #¢°

19¢€



‘Des gibt’s net ollm’
Speciale Weekend

Nur Samstag & Sonntag
Solo sabato & domenica

“Luis Burger”

Rindsfleisch 160 Gr. - Goudakase - SliR-Saure-Zwiebeln - Salat - BBQ - Tomatensauce
Knuspriger Speck - Kartoffel-Wedges - Cocktailsauce ACEFGLMO

“Burger Luis”

Carne di manzo 160 gr - Formaggio Gouda - Cipolle rosse in agrodolce - Insalata
Crema di pomodoro BBQ - Speck croccante - Patate wedges - Salsa rosa ACEFGLMO

21 €



Die 14 Allergene

Die Géaste missen Uber folgende 14 Allergene informiert werden:

Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse
Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fisch und Fischerzeugnisse (aul3er Fischgelatine)
Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Soja (-bohnen) und daraus gewonnene Erzeugnisse
Milch und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose)
Schalenfriichte und daraus hergestellte Erzeugnisse
Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

Senf- und Senferzeugnisse

Sesam-Samen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Schwefeldioxid und daraus gewonnene Erzeugnisse
Lupinen und daraus hergestellte Produkte

Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische und
daraus hergestellte Erzeugnisse

VD OVOZZIrITOOMNMMOO >

14 Allergeni

I nostri ospiti devono essere informati dei seguenti 14 allergeni:

Cereali contenenti glutine
Crostacei
Uova

Pesce
Arachidi

Soia

Latte e lattosio
Caroissidi
Sedano
Senape
Sesamo

Solfiti

Lupini
Molluschi
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Vegetarisch — Vegetariano

Informationen zu unserer glutenfreien Kiiche
Informazioni sulla nostra cucina senza glutine




